Huéng din bao quan nguyén liéu tdm sau thu hoach biang nuéc da

1. Cong tac chuén bi

- Nudc da dung dé bao quan nguyén liéu thuy san phai 1a da vay hoic da
xay, khong nén dung da cay nguyén khoi hay da cuc.

- Khay nhya dyng thity san: nén st dung khay nhya vira gon nhe, tiét kiém
dién tich sdap x€p, d€ v€ sinh, ddm bao an toan thyc pham,thuin tién cho viéc bdc
do.

- Thung bao quan: 13 loai thing 1am bang xdp cach nhiét, ¢6 nhiéu kich cd.
Thung phai co6 16 thoat nudc & day dé khi nudc da tan s€ chay ra ngoai.

- Giang tay, d6 bao ho lao dong

- Xa phong, nudce clorin

- X0, chau, xéng va cac vat dung can thiét khac

2. Huéng din bao quén tom

2.1. Tiép nhdn tém nguyén liéu

Téom tuoi vira danh bat ngoai bién hodc thu hoach trén cac ddm nudi, hodc
thu gom trén bién, phai dugc ti€ép nhan ngay dé dam bao tom tuoi, khong bi gidm
chat lugng thuong pham.

2.2. Loai bo tap chat, rica

Sau khi tiép nhan, phai loai bd hét tap chit (rong, san, cua, be, dét...) va dé
riéng c4, muec...roi rira sach.

2.3. Phan loai

- Trén tau danh ca: ddi voi tom 16n ¢ gia tri kinh té cao nhu tom he, tom
su..., cacloai vira va nhdé moi loai bdo quan ri€ng. Bo ra nhirng con bi dap nat va
bat dau won, khong dua vao bao quan.

- Trén dam nudi: tom thu hoach trén ddm nudi thudng ddng nhat vé kiched
va giong loai, chi can loai bo nhitng con dap nat va von.

2.4. Ngam nuoc da lanh

- Phén loai xong ngadm ngay vao thung nudc da lanh nham ha nhanh nhiét do
tom xudng 0-2°C lam tom chét ngay va gitt duge do tuoi lau. Thuong dung ty 18
nude/da/tom 13 0,5/1/1. Cho da vao nudc khudy déu dén khi d4 khong con tan,
nhiét do ha xuong 0-2°C thi cho tdm vao.

- Tuy vao diéu kién cu thé ma bd tri thoi gian ngdm ha nhiét cho phu hop:
ddm bdo tdm san pham dat 0-2°C (t6i thieul5-30p),phai c6 lugng d4 du du noi
trén mat nudc dé gilr cho nhiét do khong tang.

2.5. Xu ly so bo



Trong truong hop duge nhidu tom, tiy theo yéu ciu ctia nha may va néu da
théa thuan vé1 nhau vé dinh mirc thi ¢6 thé vat dau mot s6 loai tom nhu tom chi,
tom sat, tom rao...

Xt 1y xong nén rira tdm qua nudc sat trang bang Clorin ndong d6 20ppm rdi
rira lai bang nudce sach, néu khong tdom dé bi nhieém trung.

Tom vat dau co loi cho bao quan va van chuyén nhung kho dam bao vé chat
lugng, khong thé ché bién cdc mat hang ché bi€én nhu tom chin.

2.6. Uop dd bao quan

Tt nhat 13 bao quan tom vdi da cho thém 1 it nude goi 1a bao quan udt va
gitt & nhiét do 0-2°C. Riéng tom sat, tdm mii ni va tdm cang xanh nén bdo quan
Kho.

2.6.1. Ty l¢é nudc/da/tom

Bé4o quan udt: nude/déd/tom Béao quan kho: da/tom

Tho1 gian bao Tho1 gian bdo Tho1 gian bdo Tho1i gian bao
quan dudi 24h quan trén 24h quan dudi 24h quan trén 24h

0,3/1/1 0,3/2/1 1/1 2/1

2.6.2. Trinh tw bao quan
- Bdo quan udt:
+ Nt chit 16 thoat nude cua thung bao quan.

+ D6 1/3 luong nudc vao thung, kiém tra 10 thoat nude, néu bi ho phai nut
lai.

+ Cho 1/3 luong da vao thung, khudy déu, sau d6 ct cho 1 16p tdm mong
dén 1 16p d4, ctr nhu vay cho dén hét tdm. Nudc va da con lai khudy déu (dén khi
da khong con tan dugc), d6 vao thung, chi d6 dén muc nudc vira ngdp tom 13
duge. Trén cung phi mot 16p da day. Pay nap va kiém tra d6 kin cta nap.

- Bdo quan kho:

O ving nudi tap trung, thdi gian bao quan ngan (chi tir 1-2 ngay) thi bao
quan kho lai tot hon bao quan uét. Qua trinh tién hanh nhu sau:

+ Mo nut thung bao quan kho hodc bé chira.
+ Rai 1 16p da day 5-10cm

+ Rai ting 16p nguyén liéu mong cung véi da va ctr lam nhu vay cho dén
khi gan day.

+ Trén cung phu 1 16p da day 5-10cm.

+ Dy ndp va kiém tra dg kin cta nap.



C6 thé dung khay dé bao quan kho nhung chung quanh phai 16t 16p vai nhua
polyetylen va cho nhiéu da. Trén mat va dudi day cling phai cho 1 16p da day.

2.7. Cham séc va xit 1y sw c6: Ct 12h kiém tra nguyén liéu 1 1an

2.7.1. Déi véi nguyén liéu bdo qudn duwdi 24h

- Nhirng thung bao quan u6t néu phat hién bi voi do 10 ri thi nat lai, thém
nudc da lam lanh cho vira du ngap tom va phu mot 16p da day & trén, néu thung
bi rach, thung thi phai thay thung.

- Nhitng thung bao quan kho néu d4 tan nhanh, can kiém tra cac vi tri khac
nhau cua thung, nhat 13 chd d4 tan nhiéu. Khi nhiét do 1én qua cao (5-6°C) thi
phai cho thém da va xem nguyén nhan dé khac phuc.

2.7.2. Doi véi nguyén lidu bio quan trén 24h

24h dau bao quan nhu trén, sau d6 tuy theo cach bao quan ma c6 bién phap
xtr 1y thich hop

a.Vi cach bao quan udt:théng thudng ctr 24h phai thay nude 1 1an va cho
thém da. Néu bdo quan trong thung chia 16n c6 luong tom nguyén li€u trén
300kg/ thung thi ctr sau 12h (k& tir khi bat dau bao quan) phai thay nuéc 1 lan va
cho thém da.Céach lamnhu sau:

- Cho d4 vao nudc sach chtra trong mot thung khac, quiy déu dén luc da
khong con tan,nhiét @6 ha xuong 0-2°C

- Théo bo hét nudc trong thing bao quan

- P6 nude vira lam lanh vao ngp tém

- Trén cung phu 1 16p da day.

b.Véi cach bao quan kho:Dung cao gd bdi nhitng chd nghi ngd 1én dé quan
sat

- Néu ¢4 khong tan nhiéu thi rai d¢a bo sung

- Néu da tan rat nhiéu, nhiét do vuot qua 5°C, phai d6 hon hop ra 1 thung
chuyén dung, cho da vao tron déu, réi uop lai nhu cii, dudi day va trén mat phu
mdt 16p da day.

- Tai nhirng thung chtra 16n phai bé tri dén du sang, nguoi vao kiém tra can
mang theo dén pin d€ c6 thé ki€m tra nhitng vi tri khuat bong, thoi gian kiém tra
phai nhanh dé tranh ton that nhiét.

2.8. Béc dé va vin chuyén

- Thao tac boc d& cang nhanh cang tot, néu lam t6t khau phan loai nhu da
noi trén hodc chira ca trong khay thi cong doan nay cang tién hanh nhanh chong
va dé dang.

- Qua trinh bdc d& va van chuyén phai sir dung thiét bi phit hop, van chuyén
nhe nhang, nhanh chong, tranh anh hudéng t61 chat lugng san pham



- Thuy san phai duoc van chuyén trong cac phuong tién chuyén dung, dugc
thiét ké va trang bi thiét bi dé duy tri d¢ lanh can thiét trong thoi gian van chuyén.

2.9. Khwr trung dung cu sau bao quan

Béc d& xong, tat ca céc tap chit va nguyén li¢u vun nat phai dugc thu don.
Dung cu, ham céach nhiét phai dugc co rira sachse.
Sau khi dé rao nudc, phun hodc quét déu dung dich Clorin ndng do 200ppm

1én bé mat dé khir trung 30 phit rdi co rira bang nude sach, phoi khé, sip xép vao
vi tri da dinh./.

https://khuyennonghaiphong.gov.vn/huong-dan-bao-guan-nguyen-lieu-tom-
sau-thu-hoach-bang-nuoc-da.html
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