K§ thuat ap trirng da diéu

1. Chuén bi trirng

Tring chuin bi mang di 4p can nhit ngay sau khi dé, tranh bi nhiém khuan
hodc bi da diéu bé me gidm nat. Nhiét d6 13 yéu t6 anh hudng dén sy phat trién cua
phoi, can giit tring ¢ nhiét d6 khoang 180C, d6 am 55 - 60 % dé phoi c6 thé phat
trién tot nhat.

Tién hanh soi trimg va danh ddu phan c6 bong khi lai trude khi mang trimg
da diéu di bao quan. Xép trimg c6 phan bong khi huéng 1én trén, tét nhat 13
nghiéng 450 so véi chiéu thang dimg, ddo trimg 1 - 2 lan/ngay dé giup long do
chuyén dan vé phia budng khi. D¢ tring ¢ noi thoang mat, khong bi hap thy nhiét.

2. Chon trirng

C6 2 cach dé lwa chon dugc nhitng qua trimg c6 chat luong dam bao 13 theo
ngoai hinh hodc qua soi dén. Bang mit thuong c6 thé lua chon cic qua tring dat
tiéu chuan dé 4p. Loai bo nhitng qua c¢6 hinh dang khac thudng nhu qué to, quéa
nhd, méo mo, qua mong, qua dﬁy, xu xi, ran dap, qua dai hoac qué tron vi nhitng
qua trimg nay co ty 1& 4p nod thap, con non yéu hodc di tat.

Sau khi loai bé nhitng qua c6 hinh dang dic biét can kiém tra bang dén soi
dé loai nhitng qua khong du tiéu chuan nhu khong cé phdi, ran nit, budng khi
khong dung vi tri. Pong thdi dung but khoanh déanh ddu noi c6 budng khi dé khi 4p
cho hudng 1én trén. Trimg da diéu sau khi kiém tra phai duoc x6ng bang hdn hop
thudc tim va formalin vé6i lidu lugng: 8,5 g thudc tim (KMNO04); 17 ml formalin;
17 ml nuéc cho 1 m3 budng xéng dé khir trung, diét khuan.

3. Quy trinh ap trieng

Neu ap trimg trong may ap trang da ky - tirc la trong may ludn c6 trimg da
duoc ap dai ‘ngay. Trung moi dua vao ap can chuan bi vi tri dé xép dan xen gitta
tring dang 4p va tring moi vao nham can bang nhiét thai ra tir tring ct va nhiét
thu vao cta trimg méi. Tring mdi cho vao cling can phai xong may ap bang dung
dich thubc tim va formalin dé diét khuan, tay tring.

Néu ap trong may don ky (chi ap mot ltra dén ket thic méi vao tiép Ita
khac) thi phai v¢ sinh, diét khuan, tdy tring may sau mdi lra ap. Tring & trong
phong bao quan can dugc dua ra ngoai trude 8 - 10 gid dé khong bi lanh, nong dot
ngot gdy chét phoi.

Céc yéu tb chi phéi qua trinh ap:

- Nhiét do: Phoi bén trong cua tring da diéu chi phat trién khi nhiét d6 moi
truong cao, nhiét d6 Ap trimg 16n hon 35,50C. Néu 4p bang may ap don ky thi ¢6 3
giai doan diéu chinh nhiét d6: Tir 1 - 10 ngay ap, nhiét 6 36,7 - 370C; Tir 11 - 34
ngdy ap, nhiét 4o 36,3 - 36,50C va ¢ giai doan 40 - 43 ngay ap, nhiét d6 1a 35,5 -
360C. Néu st dung may ap da ky thi qua trinh 4p trimg chi lam 2 giai doan: Tir 1 -
38 ngay, nhiét do 36,3 - 36,50C va giai doan 39 - 42 ngay, nhiét d6 35,5 - 360C.
Po am: P am la mot trong nhitng yéu td quan trong anh huong dén qua trinh ap



trang, do d()"ca‘in khéng ché d6 4m trong 10 4p sao cho thich hop nhat. O giai doan
doan ap, d§ am thich hop 1a 20 - 25% va giai doan n¢ 40 - 45%.

- Dao triung: Trong khi ap can phai dao trimg thuong xuyén, dac biét trong
giai doan dau cua qué trinh ap trang, lic nay phoi nam trén dinh long do. Boi, néu
khong ddo trimg thi phdi chuyén nguoc 1én va dinh vao vo, trimg can dugc xoay
dinh ky 900 mdt goc xoay.

- Kiém tra tring: Trong qua trinh ap trimg can duoc soi dé kiém tra qua trinh
phat trién cua phoi, loai bo nhimg qua trimg khong c¢6 phoi, trimg chét thoi dé
tranh 4nh hudéng dén nhiing qua tring khac.

Qua trinh soi tring dugc chia thanh 3 giai doan nhu sau:

- Khi tring dugc 4p 10 - 11 ngdy can dung dén soi dé kiém tra phoi trong
tring;

- Soi tring khi ap duogc 22 - 23 ngay dé kiém tra lai sy phat trién ctia phoi;

- Sau khi trimg da ’ép duogc 38 - 39 ngdy soi tring lan cudi dé loai nhitng qua
tring chét phoi, trimg thoi ra.

Sau khi kiém tra théy mé va chan da diéu con dap manh, bong khi da dat 1/3
thi c6 thé chuyén trimg sang may no. O day, tring duoc xép vao khay né khong

can dao. May no phai duoc chuan bi trude do 3 - 5 gid, vé sinh sach sé&, khtr tring
va bat may du nhiét d6 méi chuyén tring tir may ap sang.
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