
Kĩ thuật khai thác vỏ quế 

 

Trên một cây quế có thể khai thác tất cả vỏ một lần và chặt cây, hoặc cũng có 

thể khai thác vỏ nhiều lần trong nhiều năm trên một cây. 

Khi khai thác một bộ phận vỏ quế trên một cây về một phía, cây quế không 

chết mà có xu hướng sinh trưởng ra vỏ mới để liền những phần vỏ đã bị bóc vỏ. 

Khai thác nhiều lần trên một cây là bóc đi 1/4 thậm chí là 1/2 vỏ quế về một 

phía, sau đó tiếp tục nuôi cây cho các lần bóc sau đó. Phương thức khai thác này 

thường chỉ áp dụng cho các cây quế quý hiếm và yêu cầu sản phẩm vỏ quế không 

nhiều. 

Trong thực tế, do yêu cầu cùng một lúc phải có nhiều sản phẩm nên thường 

áp dụng các phương thức khai thác hết tất cả vỏ cây của toàn bộ cây trong một mùa 

khai thác (khai thác trắng), ưu điểm là thu được nhiều sản phẩm và dễ áp dụng. Ngoài 

ra còn có phương thức khai thác các cây có đường kính đã định trước (khai thác 

chọn) phương thức này thu được sản phẩm theo ý muốn, nhưng khó bố trí khai thác, 

chu kỳ kinh doanh dài. ở nước ta có 2 mùa khai thác vỏ quế, vào mùa xuân thời tiết 

ít mưa, nắng ấm kéo dài rất thích hợp cho khai thác và chế biến vỏ quế. Mùa thu, 

thường có mưa nhiều, thời tiết âm u rất rễ cho vỏ bị mốc, bị mục ải. 

Tuy nhiên nhân dân cho biết vỏ quế thu hoạch vụ thu có hàm lượng tinh dầu 

nhiều hơn vỏ quế khai thác vụ xuân, khai thác đúng mùa thì vỏ dễ dàng bóc ra khỏi 

thân cây, vỏ không bị gãy, bị vỡ, bị sát lòng hay bị dính vào thân. Trong một khu 

rừng khi bóc thử một số cây thấy dễ bóc thì nhìn chung cả khu rừng có thể khai thác 

vỏ được, kỹ thuật khai thác vỏ quế thường qua các bước sau đây: 

– Chuẩn bị rừng khai thác, bóc thử một vài cây để xác định thời điểm khai 

thác. 

– Dùng dụng cụ bóc vỏ để bóc một khoanh vỏ quanh thân sát gốc có chiều dài 

từ 40-60cm. 

– Chặt ngã cây. 

– Dùng dao bóc vỏ để bóc vỏ ra khỏi thân cây theo quy cách đã xác định. 

Trong khi bóc vỏ ra khỏi thân cây, cần chú ý để có nhiều khoanh vỏ đẹp, hợp 

quy cách các loại sản phẩm ngay từ lúc cắt khoanh, để các thanh vỏ quế thẳng, đều, 

không bị mắt chế, không bị thủng lỗ. Khi lột vỏ ra khỏi thân cây cần nhẹ nhàng, 

không để lòng thanh quế bị xây xát hai đầu thành không bị nứt ran, cũng có thể lau 

sạch thanh quế, lau khô nước lòng thanh quế trước khi đem ủ để tránh mốc. 
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